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应符合 @定量包装商品计量监督管理办法¡·的规定£¬按JJF1070规定的方法测定¡£

6 食品添加剂

食品添加剂焦磷酸钠¡¢三聚磷酸钠¡¢六偏磷酸钠¡¢亚硝酸钠¡¢ D-异抗坏血酸钠¡¢食品用香精¡¢呈味
核莆酸-钠¡¢ 山梨酸钾的使用应符合GB 2760的规定£¬其质量指标应分别符合GB25557¡¢ GB 25566¡¢ GB 
1886. 4¡¢ GB 1886.II¡¢ GB 1886.28¡¢ GB 30616> GB 1886.39的规定¡£

7 试验方法

7·千 感官要求检验
取适量样品置于白色瓷盘中£¬在自然光线下£¬观察其色泽¡¢组织状态£¬闻其气味£¬用温开水漱口后£¬

品尝其滋味¡£
7·2 理化指标检验

水分:按GB 5009·3规定的方法检验¡£
酸不溶性灰分:按GB 5009.4 规定的方法检验¡£
酸价:按GB 5009. 229 规定的方法检验¡£
过氧化值:按GB 5009. 227 规定的方法检验¡£

7·3 污染物限量检验

7·4

按GB 27624规定的方法检验¡£

按GB 276l中规定的方法检验¡£

7·5 微生物限量检验

7.5· 4

7.5.2 
7·5·3

真菌毒素限T检验

菌落总数:按GB 4789.2规定的方法检验¡£
大肠菌群:按GB 4789.3规定的方法检验¡£
致病菌:按GB 29921规定的方法检验¡£

7乃 净含量测定

按JJF1070规定的方法测定¡£

8 标志

8·印 标志 ·
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产品标签应符合GB 7718¡¢ GB 28050的规定¡£
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