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火麻仁制品

4 范围

本标准规定了火麻仁制『的产品分类¡¢技术要求¡¢生产加工过程要求¡¢试验方法¡¢检验规则¡¢标志¡¢
包装¡¢运输¡¢贮存¡£
本标准适用于以火麻仁为主要原料£¬经清洗¡¢研磨¡¢过滤¡¢熟化¡¢添加食用盐¡¢添加 (或不添加)

辣椒油¡¢包装等工序加工而成的火麻仁制品¡£ "· ¡§' " · : · "

2 规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的¡£凡是注日期的引用文件£¬仅所注日期的版本适用于本文
件¡£凡是不注日期的引用文件£¬其最新版本 (包括所有的修改单)适用于本文件¡£ ·¡¢·

GB 19300 食品安全国家标准 坚果与籽类食品

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 2762· 食品安全国家标准 ¡§ 食品中污染物限量
GB 4789.3 食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠菌群技计数

GB 4789.4 食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验 · "· ·" · @ ! ·¡££¬
GB 4789.5 食品安全国家标准 食品微生物学检验¡§志贺氏菌检验 £¬· · · · · ;¡§
GB 4789.lo 食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验

GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定· '
GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定 ，·· ·" ;
GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定

GB/T 5461 食用盐 ·¡¢
GB 5749 生活饮用水卫生标准 ·- - ¡§·· ¡§-·¡£-- - ¡§---一- ¡-·· ·¡§·@--- -。·-¡- ·- ·

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则 ·-· ¡§ ¡§ · · ¡£
GB 5009.44 食品安全国家标准 食品中氯化物的测定 "

- GB 14881 食品安全国家标准· 食品生产通用卫生规范

JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则 · ··:， ; ; · "" ;@
国家质量监督检验检疫总局令第75号 (2005)定量包装商品计量监督管理办法(网址 :

http://www. aqsiq. gov.cn) 

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本标准

3·1 火麻
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火麻(Cannabis sativa L. ·subsp. Sativa) 
3.2 火麻籽

火麻的果实¡£     ¡£。"" ·: "。 ·"¡£
3.3 火麻仁
火麻籽去掉果壳后的核仁¡£            ':£¬， ;

3.4 :冷冻麻籽豆腐 ¡¢ 、y ·" ¡£' ·

£¬ ;; 冷冻麻籽豆腐以火麻仁为原料£¬经清洗、研磨¡¢过滤¡¢熟化¡¢添加食用盐¡¢自然冷却¡¢包装 工
等 序

加工而成£¬在零下摄氏5~18度冷藏的产品¡£      ¡£ "       ·

3.5 即食麻籽豆腐

即食麻籽豆腐是以火麻仁为原料£¬经清洗¡¢研磨¡¢过滤¡¢熟化¡¢添加食用盐£¬添加 (或不添加)辣
椒油£¬包装等工序加工而成的产品¡£         "· " · ·

无肉眼可见外来杂质¡£ £¬

表2 理化指标 i;:叮虫·卜 I 卜@

4·3 理化指标

理化指标应符合表2的规定¡£
义撅。"革 ，

寸·· "· ·@·/1氏@@

岔

冷冻麻籽豆腐£¬ £¬ 即食麻籽豆腐 -
色泽 ¡£ 呈灰色或灰白色 色泽均匀

滋味与气味 具有火麻仁特有的香味 咸度适口 无酸苦涩 糊及其他异味

组织状态 ¡£ 成品 (冷冻品解冻后)呈半固态 (糊状)物质 质地细腻 允许有油脂析出

杂 质
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4·4 微生物限量

4.4·且 致病菌限量应符合GB29921 的规定¡£
4£¬4·2 微生物限量应符合表3的规定¡£

表3 微生物限量

"样品的采集及处理按GB 4789.1 执行¡£

4.5 污染物限量 £¬·;£¬£¬";，。 £¬; ;·;@·，· ， ; ，

污染物中"铅(以Pb计)乓0·16mMkg£¬其他污染物限量指标应符合GB2762中坚果及籽类·(咖啡豆除
外)的规定¡£

4.6 农药残留限量
残留物:氯氰菊醇 (异构体之和)妖o.o8mg/kg£¬符合GB2763中油料和油脂及其项下小型油籽类的

规定¡£ ' ¡§，'":'¡§ "

4.7 净含量
定量包装产品应符合 @定量包装商品计量监督管理办法@的规定¡£

5 生产加工过程要求

生产加工过程应符合GB14881的规定¡£

6 试验方法

感官要求检验

将被检样品放置于白色瓷盘中观其色泽¡¢组织状态¡¢嗅其气味¡¢品其滋味¡¢观其有无杂质:¡££¬

6·2 ·理化指标检验 ¡¢。":;¡§:; ¡£· ·;¡£ ·:@· · ···"·」··£¬·¡£·:; ¡¹ £¬:· · · ··· £¬ ·。

6

项目
指标

冷冻麻籽豆腐 即食麻籽豆腐

水 分@ 忘 92

蛋白质% 手

7

食盐 (以NaCl计) % 熏 2.0

过氧化值 (以脂肪计) / (g/ioog) 矗 0.32

酸价 (以脂肪计) (KO ) /(mg/g) 熏 2.4

氯氰菊醋(异构体之和) (mg/kg) 熏 O·08

项目
采样方案¡£及限T(若非指定£¬均以cw/g表示) *.;i: 检验方法 £¬ £¬
n c 皿 甘

大肠菌群 5 2 lo lo GB 4789. 3 平板计数法
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;     6.2    l- 水分  ""¡£一""- "    "-"-"--，"一¡- ¡-   @    · ¡£¡§ - ¡§       ¡¢@-一-@-¡-   · @¡-··--¡- · - -£¬  -          --¡§一@- ---   £¬·乃

;¡§       按GB    5009.3规定的检验方法¡£              ·;   "         ¡§        " ·                    ·                                        ¡§                             ;
i 6.2.2        蛋白质

;             ·   按GB     5009. 5规定的检验方法¡£                    ·                                                                                  ·     :

( 6.2.3        食用盐     "           ·       ¡§                      ·      ·            ·¡§               ¡§        ·     · "      -: ·     "              ·      "     ;"        " ·     ··     ，  "       I 

£¬¡-·-    按GB/T    546l规定的检验方法¡£-
¡-  · --"··¡¢- -·"£¬·····£¬-···"-¡-   :-·-··¡-  ·-

6.2.4        过氧化值¡¢  酸价                                                                                                                    :· 目  :     ·， £¬，
按GB     19300规定的检验方法¡£                                                       :，¡§  : ··口 :      · £¬   ¡§，· ;£¬ ·";     。 :·   ·

6. 2. 5        总砷                                                                                                ¡£·，   ;;       : ·   "  ， ·-·;      罗 大  ;，··，  ，¡¢:        ，  £¬  ·

按GB    5009·11规定的检验方法¡£             ¡£;¡¢、   ， "·

-6.2.6        铅                                                                                       £¬
;             "          " "          ¡§一"  -"" @@"¡§一"¡-¡-  -一 ¡-"一¡-""""""--  @£¬¡-·一-·一·-  -一-一一@-  ¡§-¡- 叩·-£¬¡£-·-· ¡¢-¡-- 一--1 j                    按GB    5009.l2规定的检验方法¡£  ;--··--·，二;·，"£¬" ;--";@·;·;·，」-·-';， ，@¡¹·， ·，-一-;                      ¡£· @·             | 
; 6.2.7        其他污染物限量  ;¡£:            "         "         ; " ¡§     ·; "            "     -      ;;£¬   ·-       ¡§     ·厂 ··¡§ ¡£-        - -£¬·-     ，  -
;""         ' ""          "          ¡§   "     "               -一 ¡£'一一·¡--¡--£¬-¡-· -¡- ¡-一¡£-一- ·--¡-@¡-一-¡-@¡-一 二     一·」· ¡£- --··@，二 一¡-· ;
1£¬·-¡-  按GB    2763规定的检验方法¡£¡-一¡----       -   ·-  ·¡-一一-¡-一@--¡--·-，二¡¹¡§E ;一生-"一，¡§:·- ，i;;·-  ·"    J 

6.2.8        农药最大残留限量                                                                                                            ·   " :" ;"  。 ·"        £¬    ¡£
·。;:·按GB     2763规定的方法测定， : ;;:"·' @主;··， ， £¬·，;-，;· £¬。'@;· £¬"，  =:·， £¬; ·。  @     @ £¬;£¬£¬·    ; ¡£ £¬£¬·£¬   ;·¡£。·@-··，
6.3        微生物指标检验

"·£¬   · ¡£"    ·· ¡-¡£ -。     ¡¢¡§       ·6.3·叮     大肠菌群                                                                                                                             "¡-   ¡§'· @          "        ¡£"
i                             £¬·                                 - ·   ¡£       j         ¡§            ¡£                                                              ·£¬¡£··¡§    ¡§ £¬   £¬ £¬  ·     ¡-    ·k ;，¡£ £¬       :        @¡§，   ¡§     ¡¢ ·£¬   ;¡¢· ·1¡£      ·    · f:¡¸ ¡¢·   A¡¢·:

·               ¡§  ·£¬£¬                     · £¬                    ·            ¡§            ·£¬·                   ·             ·    ¡§               £¬    £¬ -         ¡£ ·j        £¬          ·     ¡¢ ·      "                          ·   " ·        · £¬-£¬:
按GB    4789. 3规定的检验方法¡£                                     "                       "                   "¡§ '"                    '       ¡-"" """¡§ "       @              ·   叮

6.3.2        致病菌                                                                                                                                              ·"   ，
·£¬  *    ¡¢¡£¡§

按GB    4789.4¡¢  GB    4789.5,     GB. 4789.lo规定方法测定¡£ ;      -· :¡§· ·¡£ ¡£·; ¡££¬  ;      ·

6.3.3        净含量检验

按JJF     1070规定的方法测定¡£
; ¡£啤·臣@玉:;·且 ;

7       检验规则                                                                                                "           "       "             "             " "'"""

7.1         组批                                                                                                                                                    "    £¬"    '¡-
以一次投料£¬   同一生产条件生产的产品为一个批次¡£                                                   ;;;" ;" ， 。  巨

7·2       抽样 "·。  ;; £¬' ;"         ·£¬··，!@; "。   瑚·;·;'·"@:· ¡£   ·，。:;·;@·   ，·: ·;@' ·;@;;;，  ，·」 ;"; : ;£¬ ·，··i£¬···，  @曰。 "厂

产品采用随机抽样的方法取样£¬   在每批产品中抽取样品2kg£¬   样品分成两份£¬   1份检验£¬ @1份备查¡£¡£

@

·一  ·
·  @
   ·
@V
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7·3 出厂检验

每批产品必须经检验合格并附合格证后方可出厂£¬检验项目为感官要求¡¢净含量¡¢水分¡¢蛋白质 ¡¢
菌落指数¡£
7.4 型式检验

产品正常生产时£¬每年不少于2次型式检验£¬有下情况之一时£¬应进行型式检验:
a) 原料¡¢工艺¡¢配方有较大变化时;
b) 出厂检验结果与上次型式检验结果有较大差异时;
C) 停产半年以上£¬重新恢复生产时;
d) 国家质量监督机构提出检验要求时¡£ ·

型式检验包括本标准技术要求中规定的全部要求¡£
7·5 判定规则

产品经检验£¬所检验项目全部符合本标准规定£¬ 即判为合格品;检验结果微生物指标有不合格项£¬
判该产品为不合格£¬并不得复检¡£其余项目有不合格项£¬可在同批产品中加2倍量抽样对不合格项进行
复检£¬判定以复检结果为准¡£

8 标志¡¢包装¡¢运输¡¢贮存

8·1 标志
产品的标签应符合GB7718规定£¬并标明产地¡¢贮存方法等¡£对可直接食用的产品应在标签上标注

"即食¡£字样¡£
8·2 包装

8·2·1 包装材料应符合食品安全标准的相关规定£¬封口应严密¡¢牢固¡¢清洁¡¢包装物上的标识应清晰¡¢
易于识别¡£

8·3 运输

8£¬3·@ 产品运输中应采用符合卫生要求£¬有防雨¡¢防尘设备的运输工具¡£对运输工具及设备应经常清
洗¡¢消毒¡¢保持清洁卫生严禁与有毒¡¢有害¡¢有污染物的物品混运¡£

8·3L 运输产品时£¬应在低温或常温下进行£¬防止温度过高损坏产品£¬并防止挤压¡¢破损¡£
8¡¢3·3 产品装卸时£¬不得接触地面£¬轻拿¡¢轻放£¬不得破坏包装¡£

8□ 贮存

8·4·@ 产品应贮存于阴凉¡¢干燥¡¢通风¡¢符合卫生要求的库房内 £¬
中¡£不得与有毒¡¢有害¡¢有异味的物品混贮¡£
8·4·2

8·4·3

8·5

需冷冻的产品£¬应贮存于冷冻设备

产品贮存中应离地¡¢离墙£¬有防鼠¡¢防尘¡¢防蝇设施¡£

产品贮存中应码放整齐£¬先进先出£¬后进后出£¬ 防止积压¡¢过期¡£
产品保质期

夕

to
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冷冻火麻仁豆腐的保质期不少于12个月; 即食火麻仁豆腐的保质期不少于1个月;火麻仁蛋白的保
质期 £¬£¬£¬;¡££¬-蕊劣盂锈¡££¬掇含襄 £¬"葵寓憋眯曰寒翻翻 £¬门出诅甲巍田捞合斟敢撬合韶剑蠢赋遗品繁潦黔

¡£曙舔鞠蕊

簿菇敢播

:簿霸矗鳞裕燕蠢 £¬瞬-盅憨翻刊 :; ·赶瞄篮邀蠢S@·k·不芋娥 £¬纯汛盅寮王愚扶
;稠盅挨火瞬瞄"" £¬烹丑· ¡£薄剃 扣

叫博，甲对明翌桑缺翻:，"挎 ; ¡£'撑邮鹅瞄门比 *

:挪""气电肆尽絮鞋 £¬·1琼甲叶丐哦 U

十粮、" 特出睡"品"，捧;:恭烁1 (l£¬
睬路瞬，曲"'田£¬1:"由·坤吏鞘。。键翻翻翻发睫

照氮室照 迁穴
执·， £¬£¬¡¢，
¡£联 £¬¡£
扩y ·黏浇合不寮键添蕊窜蛾架醛翻燃 :品翻擒沃曲略 ¡£摄抵嚣潘衣食戴聪金日寒鹅曲漱 £¬鹅酣遇鼓乳
; 豁芜掇怒膏丰抓翰蕊瞳甜醒酿申聂哈撰掷斟拔 ·瓣翻合不蕉骆爵念其 ¡£赵键爵卒善 ¡£臻合不求晶竹寒熬

"" "          '       ¡£    ¡£豁武栗镶蠢受寒曳缺 ¡£琳匣

襄蟹 £¬舔重 £¬韩惫 £¬菇怒

毒熬 r·8
键棱出蕊满蕊臻蕊辛鹅患禽臻蠢苫孤 ¡£餐惫农瓣曲 £¬螺带豁聪喂 ·安瞄田斡棚奄稠憋蠢液鹅品呵

¡£锻宰 "盘翠"

囊肆 曳·蛀

£¬懈肇巍期满曲且键巍蕊 £¬蕊镶 £¬螺毒 £¬翻节巍口鞋 ¡£卖蠢荣瞒睡酗撼全淹照锋嗡臻颐键封嫩蠢 仁术$

¡£醛寒于良
翻蠢 8晤

田蕊惫赣控费玉攘工龄蟹睡 ¡£翼芜翻睡蕊萎费瘦瞄 £¬键疆育 £¬寨爵圭钜含湘缀荣患申蹦巍髓滞 甘惑 £¬8
¡¢巍氮品蕊蕊鹅嫩巷傻攘蠢 £¬轰藤鼓港汛曲出韶蕊菇战 £¬窜嚣 £¬部

¡£淹轰 £¬擞醛盅榴丧 £¬品捣滞础赢掇费掇盅茁 £¬节数爷撬蕊熊掇霸撼巍 £¬键品节蕊蠢 @月田
¡£铃酚恭戴黔卒 ¡£憋醛 £¬拿臻 £¬翻蕊娥您窃牢 £¬锦瞳戴愚辛 $田田

寮臼 @ ·8

蕊费赛销干怒臼螺 ¡¢愚拽曲念窜翻 ¡£鹤氯鼓掩寒察曲匡啥栈 ¡£蹿赣 £¬爽带 £¬翻翻繁寄战赣品芍 ±Æ土田
"懒酶献薄攒寨掇栅 ¡£害嚣 ¡£蠢潜弹爸卞 "中

¡£镶费酗髓 £¬金傀 £¬翻茁恩 £¬巍舆 ·瞳蠢巍申辩攒品汽 辞矗由

¡£瞄掇 £¬釉熟盅滩 £¬出赢鞍潦 £¬出睡授淤 £¬赛摹邀爵赣申臻攒颠炙 8薛田
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